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20. Ficha técnica del Queso Dorema

NOMBRE

QUESOS DOREMA

DESCRIPCION FISICA

Producto fresco, acido, no madurado,
superficie lisa, brillante y sin rastro de corteza
0 cascara. La apariencia interna debe gozar de
consistencia semiblanda. Semiduro para

consumo humano

INGREDIENTES PRINCIPALES

Leche entera, fresca proveniente de vacas

sanas, suero acido, sal, cuajo y agua.

CARACTERISTICAS FISICO-

QUIMICAS

Producto de pH bajo y acido

FORMA DE CONSUMO

El producto se consume fresco, para consumo
masivo en el hogar y publico en general
excepto para personas que sean intolerantes a
la lactosa o a alguno de sus ingredientes. Se
puede consumir como acompafiante de otros

alimentos.
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MANUAL DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD

Vigente: 2022-10-10

Version: 001
MANUFACTURA
EMPAQUE Y PRESENTACION Queso entero en bloque de 125, 250, 500 y
2500g.

Queso tajado en presentaciones de 250, 500 y

2500g

VIDA UTIL Producto refrigerado entre 0 y 4°C. 38 dias

FIRMA APROBACION
\
\ (/\\
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Lider de Calidad




ASEGURAMIENTO SANITARIO | REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

in imo FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO o NOTIFICACION SANITARIA
: Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

Codigo: ASS-RSA-FM099 | Version: 12 | Fecha de Emision: 2025-01-16

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TENGA EN CUENTA: Para mayor informacion consulte el formato "Instructivo de tramites", en donde aparece indicado como debe diligenciar este formulario en los campos que se encuentran numerados segln las
disposiciones contempladas en la Resolucién 2674 de 2013 Articulo 38, 40 modificado por la Resolucién 3168 de 2015).

Presente la documentacion en formato PDF y Excel - Verifique la normatividad sanitaria aplicable a su producto y las disposiciones establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 modificada por la Resolucién 3168
de 2015y Resolucion 719 de 2015. Por favor enviar el Excel y los documentos PDF.

Diligencie los espacios sombreados seglin corresponda, sin tachaduras ni enmendaduras con letra claray legible, con tinta de color AZUL.

folios

SI REQUIERE PRESENTAR INFORMACION ADICIONAL MEDIANTE ANEXOS, INDIQUE EL NUMERO CORRESPONDIENTE
DEL(OS) FOLIO(S).

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (Ver numeral 6, 14- del Instructivo de tramites):

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO VARIEDAD QUESILLO

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Ver numeral (7) del Instructivo de Tramites, tenga en cuentainformar el DMU (Dosis Maxima de Uso) de los aditivos alimentarios si el producto los contiene.

Leche Entera Pausterizada, Suero, Sal, Acido Citrico (regulador de acidez), Cloruro de Calcio (estabilizante), Cuajo

C. PRESENTAC'ONES COM ERC'ALES Ver numeral (9) del Instructivo de Tramites:

Desde 60g hasta 5.000g

D. TIPO DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites

Bolsa

E. MATERIAL DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites:

Bolsa de Nylon para empaque al vacio.
Bolsa de polipropileno grado alimenticio.
Bolsa de poliamida con capa sellante PEBD grado alimenticio.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION ver numeral (11) del Instructivo de tramites:

Refrigeracion entre 2°C a 6°C

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORAClON) Ver numeral (12) del Instructivo de tramites:

Recepcion de la materia prima, pruebas de calidad, filtrado de la leche, estandarizacién de la acidez, adicion de cuajo, adicién de suero e ingredientes, mezclado, agitacion suave y
continua, desuerado, corte de la cuajada, hilado (70°C - 85°C), salado, moldeo, empaque y refrigeracion.

H. VIDA UTIL ESTIMADA Ver numeral (13) del Instructivo de tramites:

38 dias.




ASEGURAMIENTO SANITARIO

REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

invl(r,- o2 a FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO 0 NOTIFICACION SANITARIA

Cddigo: ASS-RSA-FM099

Version: 12

Fecha de Emisién: 2025-01-16

I. PORClON RECOM ENDA DA Ver numeral (25) del Instructivo de Tramites.

309

J. GRUPO POBLACIONAL ver numeral (26) del Instructivo de Tramites

Nifios mayores de 4 afios y adultos.

|. FIRMA DE F|CHA TECN'CA Ver numeral (27) del Instructivo de tramites

Firma: (19) - Representante legal

A4

Representante legal MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE
CEDULA DE CIUDADANIA 36.281.184

Firma: (19) - Jefe de produccién del fabricante

jefe de produccién del fabricante
PERMISO ESPECIAL

Firma: (19) - Apoderado

Apoderado o

0




ASEGURAMIENTO SANITARIO | REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

in imo FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO o NOTIFICACION SANITARIA
: Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

Codigo: ASS-RSA-FM099 | Version: 12 | Fecha de Emision: 2025-01-16

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TENGA EN CUENTA: Para mayor informacion consulte el formato "Instructivo de tramites", en donde aparece indicado como debe diligenciar este formulario en los campos que se encuentran numerados segln las
disposiciones contempladas en la Resolucién 2674 de 2013 Articulo 38, 40 modificado por la Resolucién 3168 de 2015).

Presente la documentacion en formato PDF y Excel - Verifique la normatividad sanitaria aplicable a su producto y las disposiciones establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 modificada por la Resolucién 3168
de 2015y Resolucion 719 de 2015. Por favor enviar el Excel y los documentos PDF.

Diligencie los espacios sombreados seglin corresponda, sin tachaduras ni enmendaduras con letra claray legible, con tinta de color AZUL.

folios

SI REQUIERE PRESENTAR INFORMACION ADICIONAL MEDIANTE ANEXOS, INDIQUE EL NUMERO CORRESPONDIENTE
DEL(OS) FOLIO(S).

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (Ver numeral 6, 14- del Instructivo de tramites):

QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO VARIEDAD DOBLE CREMA

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Ver numeral (7) del Instructivo de Tramites, tenga en cuentainformar el DMU (Dosis Maxima de Uso) de los aditivos alimentarios si el producto los contiene.

Leche Entera Pausterizada, Suero, Sal, Acido Citrico (regulador de acidez), Cloruro de Calcio (estabilizante), Cuajo

C. PRESENTAC'ONES COM ERC'ALES Ver numeral (9) del Instructivo de Tramites:

Desde 60g hasta 5.000g

D. TIPO DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites

Bolsa

E. MATERIAL DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites:

Bolsa de Nylon para empaque al vacio.
Bolsa de polipropileno grado alimenticio.
Bolsa de poliamida con capa sellante PEBD grado alimenticio.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION ver numeral (11) del Instructivo de tramites:

Refrigeracion entre 2°C a 6°C

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORAClON) Ver numeral (12) del Instructivo de tramites:

Recepcion de la materia prima, pruebas de calidad, filtrado de la leche, estandarizacién de la acidez, adicion de cuajo, adicién de suero e ingredientes, mezclado, agitacion suave y
continua, desuerado, corte de la cuajada, hilado (70°C - 85°C), salado, moldeo, empaque y refrigeracion.

H. VIDA UTIL ESTIMADA Ver numeral (13) del Instructivo de tramites:

38 dias.




ASEGURAMIENTO SANITARIO

REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

invl(r,- o2 a FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO 0 NOTIFICACION SANITARIA

Cddigo: ASS-RSA-FM099

Version: 12

Fecha de Emisién: 2025-01-16

I. PORClON RECOM ENDA DA Ver numeral (25) del Instructivo de Tramites.

309

J. GRUPO POBLACIONAL ver numeral (26) del Instructivo de Tramites

Nifios mayores de 4 afios y adultos.

|. FIRMA DE F|CHA TECN'CA Ver numeral (27) del Instructivo de tramites

Firma: (19) - Representante legal

A4

Representante legal MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE
CEDULA DE CIUDADANIA 36.281.184

Firma: (19) - Jefe de produccién del fabricante

jefe de produccién del fabricante
PERMISO ESPECIAL

Firma: (19) - Apoderado

Apoderado o

0




ASEGURAMIENTO SANITARIO | REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

in imo FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO o NOTIFICACION SANITARIA
: Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

Codigo: ASS-RSA-FM099 | Version: 12 | Fecha de Emision: 2025-01-16

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TENGA EN CUENTA: Para mayor informacion consulte el formato "Instructivo de tramites", en donde aparece indicado como debe diligenciar este formulario en los campos que se encuentran numerados segln las
disposiciones contempladas en la Resolucién 2674 de 2013 Articulo 38, 40 modificado por la Resolucién 3168 de 2015).

Presente la documentacion en formato PDF y Excel - Verifique la normatividad sanitaria aplicable a su producto y las disposiciones establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 modificada por la Resolucién 3168
de 2015y Resolucion 719 de 2015. Por favor enviar el Excel y los documentos PDF.

Diligencie los espacios sombreados seglin corresponda, sin tachaduras ni enmendaduras con letra claray legible, con tinta de color AZUL.

folios

SI REQUIERE PRESENTAR INFORMACION ADICIONAL MEDIANTE ANEXOS, INDIQUE EL NUMERO CORRESPONDIENTE
DEL(OS) FOLIO(S).

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (Ver numeral 6, 14- del Instructivo de tramites):

QUESO FRESCO SEMIBLANDO GRASO VARIEDAD CUAJADA

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Ver numeral (7) del Instructivo de Tramites, tenga en cuentainformar el DMU (Dosis Maxima de Uso) de los aditivos alimentarios si el producto los contiene.

Leche Entera Pausterizada, Sal, Cuajo

C. PRESENTAC'ONES COM ERC'ALES Ver numeral (9) del Instructivo de Tramites:

Desde 60g hasta 5.000g

D. TIPO DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites

Bolsa

E. MATERIAL DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites:

Bolsa de Nylon para empaque al vacio.
Bolsa de polipropileno grado alimenticio.
Bolsa de poliamida con capa sellante PEBD grado alimenticio.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION ver numeral (11) del Instructivo de tramites:

Refrigeracion entre 2°C a 6°C

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORAClON) Ver numeral (12) del Instructivo de tramites:

Recepcion de la materia prima, pruebas de calidad, filtrado de la leche, pasterizacion de laleche a 85°C por 30 segundos, adicién de ingredientes, adicién de cuajo, mezclado, cuajado,
corte de la cuajada, desuerado, escurrido, salado, empaque y refrigeracion.

H. VIDA UTIL ESTIMADA Ver numeral (13) del Instructivo de tramites:

30 dias.




ASEGURAMIENTO SANITARIO

REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

invl(r,- o2 a FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO 0 NOTIFICACION SANITARIA

Cddigo: ASS-RSA-FM099

Version: 12

Fecha de Emisién: 2025-01-16

I. PORClON RECOM ENDA DA Ver numeral (25) del Instructivo de Tramites.

309

J. GRUPO POBLACIONAL ver numeral (26) del Instructivo de Tramites

Nifios mayores de 4 afios y adultos.

|. FIRMA DE F|CHA TECN'CA Ver numeral (27) del Instructivo de tramites

Firma: (19) - Representante legal

A4

Representante legal MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE
CEDULA DE CIUDADANIA 36.281.184

Firma: (19) - Jefe de produccién del fabricante

jefe de produccién del fabricante
PERMISO ESPECIAL

Firma: (19) - Apoderado

Apoderado o

0




ASEGURAMIENTO SANITARIO | REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

in imo FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO o NOTIFICACION SANITARIA
: Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

Codigo: ASS-RSA-FM099 | Version: 12 | Fecha de Emision: 2025-01-16

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TENGA EN CUENTA: Para mayor informacion consulte el formato "Instructivo de tramites", en donde aparece indicado como debe diligenciar este formulario en los campos que se encuentran numerados segln las
disposiciones contempladas en la Resolucién 2674 de 2013 Articulo 38, 40 modificado por la Resolucién 3168 de 2015).

Presente la documentacion en formato PDF y Excel - Verifique la normatividad sanitaria aplicable a su producto y las disposiciones establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 modificada por la Resolucién 3168
de 2015y Resolucion 719 de 2015. Por favor enviar el Excel y los documentos PDF.

Diligencie los espacios sombreados seglin corresponda, sin tachaduras ni enmendaduras con letra claray legible, con tinta de color AZUL.

folios

SI REQUIERE PRESENTAR INFORMACION ADICIONAL MEDIANTE ANEXOS, INDIQUE EL NUMERO CORRESPONDIENTE
DEL(OS) FOLIO(S).

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (Ver numeral 6, 14- del Instructivo de tramites):

QUESO FRESCO SEMIBLANDO GRASO VARIEDAD CAMPESINO

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Ver numeral (7) del Instructivo de Tramites, tenga en cuentainformar el DMU (Dosis Maxima de Uso) de los aditivos alimentarios si el producto los contiene.

Leche Entera Pausterizada, Sal, Cuajo

C. PRESENTAC'ONES COM ERC'ALES Ver numeral (9) del Instructivo de Tramites:

Desde 60g hasta 5.000g

D. TIPO DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites

Bolsa

E. MATERIAL DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites:

Bolsa de Nylon para empaque al vacio.
Bolsa de polipropileno grado alimenticio.
Bolsa de poliamida con capa sellante PEBD grado alimenticio.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION ver numeral (11) del Instructivo de tramites:

Refrigeracion entre 2°C a 6°C

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORAClON) Ver numeral (12) del Instructivo de tramites:

Recepcion de la materia prima, pruebas de calidad, filtrado de la leche, pasterizacién de laleche a 85°C por 20 minutos, adicién de cloruro de calcio, adicién de cuajo, mezclado,
cuajado, corte de la cuajada, desuerado, escurrido, salado, prensado, empaque y refrigeracion.

H. VIDA UTIL ESTIMADA Ver numeral (13) del Instructivo de tramites:

30 dias.




ASEGURAMIENTO SANITARIO

REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

invl(r,- o2 a FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO 0 NOTIFICACION SANITARIA

Cddigo: ASS-RSA-FM099

Version: 12

Fecha de Emisién: 2025-01-16

I. PORClON RECOM ENDA DA Ver numeral (25) del Instructivo de Tramites.

309

J. GRUPO POBLACIONAL ver numeral (26) del Instructivo de Tramites

Nifios mayores de 4 afios y adultos.

|. FIRMA DE F|CHA TECN'CA Ver numeral (27) del Instructivo de tramites

Firma: (19) - Representante legal

A4

Representante legal MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE
CEDULA DE CIUDADANIA 36.281.184

Firma: (19) - Jefe de produccién del fabricante

jefe de produccién del fabricante
PERMISO ESPECIAL

Firma: (19) - Apoderado

Apoderado o

0




ASEGURAMIENTO SANITARIO | REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

in imo FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO o NOTIFICACION SANITARIA
: Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

Codigo: ASS-RSA-FM099 | Version: 12 | Fecha de Emision: 2025-01-16

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

TENGA EN CUENTA: Para mayor informacion consulte el formato "Instructivo de tramites", en donde aparece indicado como debe diligenciar este formulario en los campos que se encuentran numerados segln las
disposiciones contempladas en la Resolucién 2674 de 2013 Articulo 38, 40 modificado por la Resolucién 3168 de 2015).

Presente la documentacion en formato PDF y Excel - Verifique la normatividad sanitaria aplicable a su producto y las disposiciones establecidas en la Resolucién 2674 de 2013 modificada por la Resolucién 3168
de 2015y Resolucion 719 de 2015. Por favor enviar el Excel y los documentos PDF.

Diligencie los espacios sombreados seglin corresponda, sin tachaduras ni enmendaduras con letra claray legible, con tinta de color AZUL.

folios

SI REQUIERE PRESENTAR INFORMACION ADICIONAL MEDIANTE ANEXOS, INDIQUE EL NUMERO CORRESPONDIENTE
DEL(OS) FOLIO(S).

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (Ver numeral 6, 14- del Instructivo de tramites):

QUESO FRESCO SEMIBLANDO GRASO VARIEDAD CAMPESINO

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Ver numeral (7) del Instructivo de Tramites, tenga en cuentainformar el DMU (Dosis Maxima de Uso) de los aditivos alimentarios si el producto los contiene.

Leche Entera Pausterizada, Sal, Cuajo

C. PRESENTAC'ONES COM ERC'ALES Ver numeral (9) del Instructivo de Tramites:

Desde 60g hasta 5.000g

D. TIPO DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites

Bolsa

E. MATERIAL DE ENVASE ver numeral (8) del Instructivo de Tramites:

Bolsa de Nylon para empaque al vacio.
Bolsa de polipropileno grado alimenticio.
Bolsa de poliamida con capa sellante PEBD grado alimenticio.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION ver numeral (11) del Instructivo de tramites:

Refrigeracion entre 2°C a 6°C

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORAClON) Ver numeral (12) del Instructivo de tramites:

Recepcion de la materia prima, pruebas de calidad, filtrado de la leche, pasterizacién de laleche a 85°C por 20 minutos, adicién de cloruro de calcio, adicién de cuajo, mezclado,
cuajado, corte de la cuajada, desuerado, escurrido, salado, prensado, empaque y refrigeracion.

H. VIDA UTIL ESTIMADA Ver numeral (13) del Instructivo de tramites:

30 dias.




ASEGURAMIENTO SANITARIO

REGISTROS SANITARIOS Y TRAMITES ASOCIADOS

Y TRAMITES ASOCIADOS (Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3168 de 2015)

invl(r,- o2 a FORMATO UNICO DE ALIMENTOS REGISTRO SANITARIO o PERMISO SANITARIO 0 NOTIFICACION SANITARIA

Cddigo: ASS-RSA-FM099

Version: 12

Fecha de Emisién: 2025-01-16

I. PORClON RECOM ENDA DA Ver numeral (25) del Instructivo de Tramites.

309

J. GRUPO POBLACIONAL ver numeral (26) del Instructivo de Tramites

Nifios mayores de 4 afios y adultos.

|. FIRMA DE F|CHA TECN'CA Ver numeral (27) del Instructivo de tramites

Firma: (19) - Representante legal

A4

Representante legal MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE
CEDULA DE CIUDADANIA 36.281.184

Firma: (19) - Jefe de produccién del fabricante

jefe de produccién del fabricante
PERMISO ESPECIAL

Firma: (19) - Apoderado

Apoderado o

0




%> MINISTERIO DE SALUD Y
7 PROTECCION socIAL

RESOLUCION Nro. 2023013341 del 31 de Marzo de 2023
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231082130 de fecha 2023/03/31 el (la) Sefior(a) MARTHA
YUDY CUELLAR YAGUE actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) afios al producto
que se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0025112-2023
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2028/03/31

EXPEDIENTE: 20251877 RADICACION: 20231082130

MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER

PRODUCTO: QUESO FRESCO VARIEDADES: QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO (NOMBRE
DE

FANTASIA QUESILLO), QUESO FRESCO SEMIBLANDO GRASO ( NOMBRE DE
FANTASIA CUAJADA), QUESO FRESCO SEMIBLANDO
GRASO ( NOMBRE DE FANTASIA ANTIOQUENO),

MARCA: QUESOS DOREMA, LACTEOS DOREMA, DOREMA,

PRESENTACION Para presentacion queso tajado y entero: Desde 60 gramos hasta 5000 gramos,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE PROPIETARIA DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO DENOMINADO LACTEOS DOREMA con domicilio en PITALITO -
HUILA,

FABRICANTE(S): MARTHA YUDY CUELLAR YAGUE PROPIETARIA DEL ESTABLECIMIENTO DE

COMERCIO DENOMINADO LACTEOS DOREMA con domicilio en PITALITO -
HUILA,
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7 PROTECCION socIAL

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resoluciéon 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resoluciéon 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicidn, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 31 de Marzo de 2023

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignhada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC!
Fecha: 2023/0F31
16:45:41 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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F-EC-002 INFORME ESPECIAL y
Versién: 03 | Fecha de vigencia: 2021-11-25 3i°trends

LABORAT

INFORME ESPECIAL No. TN-23-981-0
(Anexo al informe de analisis No. F-23-83392-0)

Bogota D.C, 08 de septiembre de 2023
INFORMACION DEL CLIENTE

CLIENTE: CUELLAR YAGUE MARTHA YUDY (LACTEOS DOREMA)
DIRECCION: TV 20 13 07

TELEFONO: 3006096156

MAIL: AEECOLOMBIA@GMAIL.COM

CIUDAD: N.E.

CONTACTO: SRA. ANGELA CANARTE

CARGO: COORDINADORA OPERATIVA

Identificacion del item de ensayo
Identificacion Fabricante y/o Proveedor

PRODUCTO TERMINADO
QUESO SEMIDURO TIPO QUESOS DOREMA
QUESILLO (60 g)

Informacion nutricional
Tamafio de porcion: 1 Rebanada (30g)
Numero de porciones por envase: 2
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
282 84
Grasa total 21 g 6.39
Grasa saturada 14 g 4.1 g
Grasa trans 202 mg 0 mg
Carbohidratos totales 234¢ 0649
Fibra dietaria 0g 0g
Azlcares totales 0g 0g
AzUucares afiadidos 0g 0g
Proteina 21 g 6.2 ¢
Sodio 555 mg 167 mg
Vitamina A 0 ug ER 0 ug ER
Vitamina D 1.2 yg 0.36 pg
Hierro 0.50 mg 0 mg
Calcio 493 mg 148 mg
Zinc 0.30 mg 0 mg

Sello de advertencia: Limites de contenidos de nutrientes seglin Tabla 17. Pagina 12. Resolucién 2492 de 2022
"Segun Articulo 32, Resolucion 2492 de 2022, aplica para productos alimenticios procesados o ultraprocesados. El fabricante ha de determinar si a su
producto le aplica o no el etiquetado frontal de advertencia de acuerdo las definiciones e interpretacion de la norma"

Contenido | Contenido Contenido ¢Requiere sello

Nutriente Limite (mgl/keal) [ (mg/100ml)* | (% de energia) advertencia?

Mayor o igual a 1mg/kcal y/o

' 300 mg/100ml
Sodio * Si es una bebida sin aporte 2.0 555.0 T Si

energetico o sin calorias No puede
superar 40mg / 100ml

Mayor o igual a 10% del total de
Azlcares energia provenientes de - ---- 0.0 NO
azucares libres

Mayor o igual a 10% del total de
Grasas saturadas energia provenientes de grasas 45 NO
saturadas

Mayor o igual a 1% del total de
Grasa trans energia proveniente de grasa ---- ---- 0.6 NO
trans

*** Por nuevas disposiciones internas, mesas técnicas con productores, la ausencia de lineamientos claros de
declaraciones de nutrientes para la porcion usual de consumo en la resolucion 810 (Tabla 2. Cantidades no
significativas, relacionados solamente a 100g o 100ml de alimento), la resolucion 2492 de 2022 y el avance que
se ha tenido en cuanto al conocimiento de la misma, se aplicaran los criterios de cantidades no significativas
tanto en la porcion de 100g o 100ml como en la porcion usual de consumo esto con el fin de no generar
confusion al consumidor final y por parte del fabricante brindar informacién clara y veraz en su informacion
nutricional. En caso de existir duda del reporte de nutriente criticos, es obligacion del fabricante escalar la
inquietud ante la sala especializada de alimentos del INVIMA.

B
BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S
Revisd: Jefes de Laboratorio | Aprobdé: Director Técnico
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Elaborado por: C45
Revisado por: C27

Observaciones

e El valor de azucares afiadidos corresponde a la medicion de azucares no reductores expresados como sacarosa. El
fabricante mediante los documentos soporte de ingredientes, balances de materia, ficha técnica del producto puede demostrar
si el producto contiene o no azucares afadidos.

e Los nutrientes de declaracion obligatoria fueron tomados del numeral 10.7, tabla No 3. El calculo de las calorias fue
establecido segun el articulo 11 y tabla 4. Las aproximaciones en los nutrientes declarados se realizaron segin la Tabla 1 de
expresion de valores. Los lineamientos de la elaboracion de la tabla nutricional es la resolucion 0000810 de 2021 y resolucion
2492 de 2022.

e La tabla nutricional es una sugerencia de tamafo, disefio, aproximaciones y tipo de letra basados en articulo 28 de la
resolucion 0000810 de 2021 sin embargo, es responsabilidad del cliente revisar la informacion contenida, aproximaciones,
tamafios de letra. La declaracion de sellos frontales se establece segun resolucion 2492 de 2022.

e La informacion de este informe fue extraida fielmente del software SOFIA de Biotrends Laboratorios S.A.S.

e La interpretacion del informe es valida unicamente para los items analizados y esta no implica responsabilidad sobre las
decisiones que el cliente tome.

e Este informe solo puede ser reproducido integramente y con autorizacion escrita de BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S.
La reproduccién o modificacion intencional o no intencional por parte del cliente o terceros sera responsabilidad del cliente
después de la entrega.

e Se ajusta la informacion de nutrientes en concordancia al informe de analisis No. F-23-83392-0.

Cordialmente,
BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S

Director Técnico
y FERNANDO MURCIA RUBIANO

fernando.murcia@biotrendslab.com

FIN DEL INFORME

BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S
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LABORAT

INFORME ESPECIAL No. TN-23-981-0
(Anexo al informe de analisis No. F-23-83392-0)

Bogota D.C, 08 de septiembre de 2023
INFORMACION DEL CLIENTE

CLIENTE: CUELLAR YAGUE MARTHA YUDY (LACTEOS DOREMA)
DIRECCION: TV 20 13 07

TELEFONO: 3006096156

MAIL: AEECOLOMBIA@GMAIL.COM

CIUDAD: N.E.

CONTACTO: SRA. ANGELA CANARTE

CARGO: COORDINADORA OPERATIVA

Identificacion del item de ensayo
Identificacion Fabricante y/o Proveedor

PRODUCTO TERMINADO
QUESO SEMIDURO TIPO QUESOS DOREMA
QUESILLO (60 g)

Informacion nutricional
Tamafio de porcion: 1 Rebanada (30g)
Numero de porciones por envase: 2
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcion
282 84
Grasa total 21 g 6.39
Grasa saturada 14 g 4.1 g
Grasa trans 202 mg 0 mg
Carbohidratos totales 234¢ 0649
Fibra dietaria 0g 0g
Azlcares totales 0g 0g
AzUucares afiadidos 0g 0g
Proteina 21 g 6.2 ¢
Sodio 555 mg 167 mg
Vitamina A 0 ug ER 0 ug ER
Vitamina D 1.2 yg 0.36 pg
Hierro 0.50 mg 0 mg
Calcio 493 mg 148 mg
Zinc 0.30 mg 0 mg

Sello de advertencia: Limites de contenidos de nutrientes seglin Tabla 17. Pagina 12. Resolucién 2492 de 2022
"Segun Articulo 32, Resolucion 2492 de 2022, aplica para productos alimenticios procesados o ultraprocesados. El fabricante ha de determinar si a su
producto le aplica o no el etiquetado frontal de advertencia de acuerdo las definiciones e interpretacion de la norma"

Contenido | Contenido Contenido ¢Requiere sello

Nutriente Limite (mgl/keal) [ (mg/100ml)* | (% de energia) advertencia?

Mayor o igual a 1mg/kcal y/o

' 300 mg/100ml
Sodio * Si es una bebida sin aporte 2.0 555.0 T Si

energetico o sin calorias No puede
superar 40mg / 100ml

Mayor o igual a 10% del total de
Azlcares energia provenientes de - ---- 0.0 NO
azucares libres

Mayor o igual a 10% del total de
Grasas saturadas energia provenientes de grasas 45 NO
saturadas

Mayor o igual a 1% del total de
Grasa trans energia proveniente de grasa ---- ---- 0.6 NO
trans

*** Por nuevas disposiciones internas, mesas técnicas con productores, la ausencia de lineamientos claros de
declaraciones de nutrientes para la porcion usual de consumo en la resolucion 810 (Tabla 2. Cantidades no
significativas, relacionados solamente a 100g o 100ml de alimento), la resolucion 2492 de 2022 y el avance que
se ha tenido en cuanto al conocimiento de la misma, se aplicaran los criterios de cantidades no significativas
tanto en la porcion de 100g o 100ml como en la porcion usual de consumo esto con el fin de no generar
confusion al consumidor final y por parte del fabricante brindar informacién clara y veraz en su informacion
nutricional. En caso de existir duda del reporte de nutriente criticos, es obligacion del fabricante escalar la
inquietud ante la sala especializada de alimentos del INVIMA.
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Observaciones

e El valor de azucares afiadidos corresponde a la medicion de azucares no reductores expresados como sacarosa. El
fabricante mediante los documentos soporte de ingredientes, balances de materia, ficha técnica del producto puede demostrar
si el producto contiene o no azucares afadidos.

e Los nutrientes de declaracion obligatoria fueron tomados del numeral 10.7, tabla No 3. El calculo de las calorias fue
establecido segun el articulo 11 y tabla 4. Las aproximaciones en los nutrientes declarados se realizaron segin la Tabla 1 de
expresion de valores. Los lineamientos de la elaboracion de la tabla nutricional es la resolucion 0000810 de 2021 y resolucion
2492 de 2022.

e La tabla nutricional es una sugerencia de tamafo, disefio, aproximaciones y tipo de letra basados en articulo 28 de la
resolucion 0000810 de 2021 sin embargo, es responsabilidad del cliente revisar la informacion contenida, aproximaciones,
tamafios de letra. La declaracion de sellos frontales se establece segun resolucion 2492 de 2022.

e La informacion de este informe fue extraida fielmente del software SOFIA de Biotrends Laboratorios S.A.S.

e La interpretacion del informe es valida unicamente para los items analizados y esta no implica responsabilidad sobre las
decisiones que el cliente tome.

e Este informe solo puede ser reproducido integramente y con autorizacion escrita de BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S.
La reproduccién o modificacion intencional o no intencional por parte del cliente o terceros sera responsabilidad del cliente
después de la entrega.

e Se ajusta la informacion de nutrientes en concordancia al informe de analisis No. F-23-83392-0.

Cordialmente,
BIOTRENDS LABORATORIOS S.A.S

Director Técnico
y FERNANDO MURCIA RUBIANO

fernando.murcia@biotrendslab.com

FIN DEL INFORME
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AQUATEKNICA LTDA
INFORME DE ENSAYOS

Calle 6 26-81 0 Las granjas - NEIVA
Tifno. 3117357573 3002814220 Tlfno 6088502445
E.Mail aquateknica@gmail.com www.aquateknica.com

AQUATEKNICA

e de Muestra: Mc /8353 (NN EMISION DE INFORME: 2610512025 09:39
INFORMACION DEL CLIENTE

CLIENTE QUESOS DOREMA Direccion Transversal 20 13-03

NIT 36.281.184-2 Contacto MARTHA YUDY CUELLAR

Teléfono 3203009384 Municipio PITALITO, PITALITO O

Mail quesosdorema@hotmail.com

INFORMACION DEL MUESTREO / REFERENCIA DE LA MUESTRA

Tipo muestra QUESO Fecha Toma Muestra 27/05/2025 08:30
Responsable WILLIAM EDUARDO CASTRO Fecha Recepcion 27/05/2025 16:30
Plan muestreo NO APLICA

Tipo de muestreo PUNTUAL

Envase utilizado PLASTICO N.E Y VIDRIO ESTERIL

Lugar de muestreo QUESO DOREMA ENTERO FRESCO DE 2509

| OBSERVACIONES ~ LOTE: 200525 F.V: 07/07/25 | |

ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO

GRUPO MICROBIOLOGICO
ANALISIS MICROBIOLOGICO DE QUESO

PARAMETRO ANALIZADO RESULTADO UNIDADES VALORES LMQ DIAGNOSTICO METODO FECHA

PERMISIBLES ANALISIS

Coliformes totales 120 UFC/g o ml 0-1000 Aceptable NMP 27/05/2025

Escherichia coli <10 ufc/100ml 0-100 Aceptable UNE en ISO 27/05/2025

9308-1:2000

Mohos y Levaduras a 25°C >100 £10 UFC/go ml 0-500 2,00 Aceptable Recuento en placa  27/05/2025

Staphylococcus coagulasa 100 UFC/25¢g 0-1000 Aceptable Recuento en placa  27/05/2025

positiva

Salmonella spp. Ausencia  Aus/Pres Ausencia Aceptable Ausencia/presencia  27/05/2025

Listeria monocytogenes Ausencia UFC/25¢g Ausencia Aceptable NormalSO 11290-1  27/05/2025

Discusion sobre el Ensayo/Resultados
ALIMENTO CON PARAMETROS MICROBIOLOGICOS DENTRO DE LOS LIMITES PERMISIBLES PARA CONSUMO
HUMANO.

Legislacién de la Muestra
|NTC 750 Productos lacteos

Los valores marcados con el signo * indican que el resultado obtenido supera el valor maximo admisible segun la normativa.
Los analisis hacen referencia exclusivamente a las muestras recogidas en el dia/hora indicada en este informe.

Este informe no podréa ser reproducido ni total ni parcialmente sin el consentimiento del Aquateknica LTDA.

Las analizadas en el laboratorio seran desechadas siete (7) dias despues de emitido el reporte.

/ ) mom;-do Aguas y Alimentos _
/ [Lf
Direccion Técnica \ : B’K‘f{\/
William Castro o
TP:7525 il L
T.P: 30400702

Autorizados Ministerio De La Proteccion Social Paginalde 1
Resolucion 229 de 2024 del 19 de febrero 2024
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AQUATEKNICA LTDA
INFORME DE ENSAYOS

Calle 6 26-81 0 Las granjas - NEIVA
Tifno. 3117357573 3002814220 Tlfno 6088502445
E.Mail aquateknica@gmail.com www.aquateknica.com

AQUATEKNICA

N° de Muestra: MC / 4987 AR EMISION DE INFORME: 01/03/2024 12:08
INFORMACION DEL CLIENTE

CLIENTE QUESOS DOREMA Direccién

NIT 36.281.184 Contacto Maria Yudy Cuellar

Teléfono Municipio , 0

Mail quesosdorema@hotmaidl.com

INFORMACION DEL MUESTREO / REFERENCIA DE LA MUESTRA

Tipo muestra YOGURT Fecha Toma Muestra 27/02/2024 14:45
Responsable WILLIAM EDUARDO CASTRO Fecha Recepcion 27/02/2024 18:33
Plan muestreo

Tipo de muestreo ALEATORIO

Envase utilizado PLASTICO ESTERIL

Lugar de muestreo PLANTA DE PROCESAMIENTO

|OBSERVACIONES |

NTC 805 LECHES FERMENTADAS

GRUPO MICROBIOLOGICO
NTC 805 LECHES FERMENTADAS

PARAMETRO ANALIZADO RESULTADO UNIDADES VALORES LMQ DIAGNOSTICO METODO FECHA
PERMISIBLES ANALISIS
Coliformes totales 0 ufc/100ml 0-100 0,00 Aceptable UNE enISO 27/02/2024
9308-1:2000
Coliformes fecales 0 ufc/100ml 0 0,00 Aceptable UNE en SO 2710212024
9308-3:2000
Mohos y Levaduras a 25°C 100 £10  ufc/cm? 500 2,00 Aceptable Recuento en placa  27/02/2024

Legislacién de la Muestra
|NTC 805 LECHES FERMENTADAS

Los valores marcados con el signo * indican que el resultado obtenido supera el valor maximo admisible segun la normativa.
Los andlisis hacen referencia exclusivamente a las muestras recogidas en el dia/hora indicada en este informe.

Este informe no podréa ser reproducido ni total ni parcialmente sin el consentimiento del Aquateknica LTDA.

Las analizadas en el laboratorio seran desechadas siete (7) dias despues de emitido el reporte.

TERTICA

/ ; iras y Alimentos
“NIT. 806,127,470 -6 ~
/ A ) /)
Direccién Técnica | B)(m&

William Castro FVIicrobic')Ioga

TP:7525 DORA LOSADA
T.P: 30400702

Pagina 1 de 1
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INFORME DE RESULTADOS PARA ANALISIS FISICOQUIMICOS F-33750625-C25

INFORMACION DEL CLIENTE »

INFORMACION TOMA DE MUESTRAS

Razo6n Social

CUELLAR YAGUE MARTHA YUDY

Lugar

Planta de pitalito

Nit 36281184-2 Responsable CUELLAR YAGUE MARTHA YUDY
Direccion TV 20 13 07 Fecha 2025-06-18
Ciudad Pitalito Hora N.E.
Responsable Yulissa Castillo Otiniano Procedimiento N.A
Cargo Calidad N.E
Tel/Fax 3214058413/N.E Observaciones
E-mail gerenciaidealimentos@gmail.com
INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcién de la muestra » Queso tipo doble crema
No. de muestra 33750625 Presentacién Comercial ¢ N.A
Lote ¢ 100625 Fabricante ¢ Lacteos Dorema
Cantidad 1 Presentacién Empaque al Vaciox500g
Fecha de produccién 2025-06-10 Fecha de vencimiento 2025-07-27
Temperatura (°C) toma de muestra 3 Temperatura (°C) recepcion 13,6
Fecha de recepcion 2025-06-20 Hora de recepcion 15:28:00
Fecha de analisis 2025-06-24 Fecha de resultados 2025-07-05
Observaciones No. Solicitud: /
RESULTADOS FISICOQUIMICOS
Analisis (F:ze:nug;toaggniﬁ) Und. Medida Técnl::;é/r?ncitic;do e Especificacion | Cumplimiento | Analista
Humedad 50,1 /100 g Fepaael o AR RER RN i 55,0 Cumple YDRO
patetia Grgséacsn Eacto 59,3 g/100 g Célculo matematico** min. 45,0 Cumple NCP

Anotaciones:

Declaracion de acuerdo a especificaciones de:
Queso graso semiduro.Art. 45. Caracteristicas del queso. Resolucién 01804/1989.

1. Confia Control S.A.S prohibe la reproduccion parcial o total sin previa autorizacion de este informe.
2. Estos resultados se relacionan solamente con las muestras sometidas a estos ensayos en las condiciones al momento de ser tomadas y/o

recibidas

3. « Informacién suministrada por el cliente. Confia Control SAS no se hace responsable por la informacién otorgada por los clientes que
pueda afectar la validez de los resultados.

Carrera 63#5A - 40 PBX: (57)(1)447 7286 Bogota D.C, Colombia
www.confia.com.co e-mail: confia@confia.com.co

FDC-09

Revision 08
Fecha de actualizacién 2022-05-31
Pégina 1 de 2 F-33750625-C25




/4
JCOH]C iO conftrol s.a.s.

confianza

INFORME DE RESULTADOS PARA ANALISIS FISICOQUIMICOS F-33750625-C25

4. Cualquier solicitud de verificacion o repeticion de los resultados de andlisis debe realizarse en un periodo maximo de 10 dias a partir de
emitido el informe. Confia Control evaluara la solicitud y en caso de aceptar el proceso de repeticién, este debe realizarse en la
contramuestra custodiada por el laboratorio. En caso de no contar con contramuestra o que la misma no se encuentre en condiciones
adecuadas para el andlisis, no se podran realizar repeticiones y el proceso de verificacion se hara frente a la trazabilidad de los registros de
aseguramiento de calidad.

5. [**] = Las siguientes actividades incluidas en el presente documento no estan cubiertas por la acreditacion de ONAC vigente a la fecha
con cadigo de acreditacion 17-LAB-027.

Mlejandrafveadl ergﬂ( -

Revisado por: AS600 - Jefe de Laboratorio Aprobado por: QD300 - Director cientifico

Fecha de emisién informe: 2025-07-05
- Fin del Informe -
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in - o A OFICIO COMISORIO B
Cddigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 e EmZI%I(m: e izt

OFICIO COMISORIO No. 7304-372-25
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefores:

Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar la
diligencia)

ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE' MARTHAITR 20 No 13-03 FI PEKIN,PITALITO,HUILA
YUDY CUELLAR YAGUE - LACTEOS DOREMA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y deméas normatividad sanitaria vigente, me permito
presentar al profesional relacionado a continuacion, quien esta comisionado a partir del 2025/4/7 hasta el 2025/4/11/ para
realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol*! Dependencia
DIEGO ALEXANDER LANCHEROS|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
CARRERA i Oriente 3
Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
DIEGO MAURICIO QUINTERO BONILLA Oriente 3

(*) Nota: El Rol solo se d;hgenc:a para el Proceso de Aud:{onas y Cemr caciones para los otros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de-las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus
funciones y actividades, estén investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun las cuales podrén
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de
ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente
diligencia cuando lo estime conveniente.

'Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados'(carné, oficio comisorio, actas de

visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias Grupo de Trabajo Territorial
Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nuriez- Sede Neiva, teléfono 8681046 EXT 7801- 8681055; Calle
10 No. 3-76 Oficina 306 Edificio Camara y Comercio- sede Ibagué o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o
Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contictenos en: Teléfonos:(608) 8681055-8681046 Sede Neiva, (608) 2760771 Sede Ibagué. Chat de
WhatsApp: 305 9415291

Agendamiento de ‘citas Atencién virtual 'y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365. com/owa/calendar/GTTCO3AGENDAMIENTOCITASPRESENC[ALYVIRTUALCENTROO
RIENTE3@invima.gov.co/bookings/.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 601 2425000 o denunclar en la pagina web www.invima.qov.co en el formulario de
denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsdipeticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados
en la ciudad de Bogota

Dadofen la cjudad de Neiva, el dia 2 del mes de Abril del afio 2025

) ‘ Recibido por
Y | fe . Firma
; o 'Nombre

DIEGO ALEXANDER LANCHEROS CARRERA cedula 36 Y- \7Ty
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial cargo  Pvwplulen

Centro Oriente 3 Fecha  \0 ~B\W\ [1o1c
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INSPECCION

=— INSPECCION, IO ANCIA Y CONTROL |
(R 0
In m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESOO A FABRICAS DE ALIMENTOS —
s b ;,.. o ettty Nt Qodgo IVOINS FNY 14 ] Versidn. 07 I""““' amisdn: 20240604
Cludad « Departamento I PITALITO | HUILA lmm ' 2025-04-10
,DATOS GENERALES i ; :
IM’ 260 social MARTHA YUDY CUELLAR YAGOE PROPIE TARIA DEL ESTABLEGIMIENTO LACTEOS DOREMA
Imcem TR 20 No 1303 FI PEKIN
Subcategories 1.5.1 Quesos frescos (no madoradas)
Lineals) Queso fresco samidura samigrso lipo doble crema
CRITVERIOS EVALUADOS " { ¢ !
Evaluacion - | Calificacion ' Criven { ) Obseryacionas
S8 evidencia mayores a un §n que #f mado edteroren: 1
Rotum rejila da desague ubicado en piso de sres de selado-tajado; 2 Roturas de las mallas de
El una proteccidn ubitados an fa pana supedor de la pared ubicads en Area de cuajado - -hilado, 3. Parte
11 localizacidn y dseho. Res, 2674 A 6 num. o 10 nlerory tem|de & puenta que comunica la sala de proceso con ef medo exterior, 4, Desagues ubicado
11,12,13, 21, 23 y26 dentro de las Amas productivas (proceso y envasada) Las puadas de ingreso y sakda udicadas en las
Amps producivas (sela de proceso y anvasado) presanta comunicackn dimcta con ef madio axterior
7
E1 disefo de las instataciones de elaboracidn V Sa evidancia qua No S1Iste tiam sepamudn fisica entre B4 Areas productivas (sala de proceso, cuano
de afm y frio, l:;:':;. nng-:&dody seftado)y enire las 4reas que compons la planta (drea de lavado y
\ desinfaccién) El dren de envasado no estd asiada fisica y tecnicamants de s otras dmas incumpliendo
| lmwnnmm es ldemaoo y menh con la
12 ampRud suficients para rmalizar las operaciones ar 10 10 establocido en el ariculo 108 de la Res. 2310 de 1986
y permite @ circulacidn de 10s operanios. Res.
2674 de 2013 AR 6 num 2.3 A
y Se evidencia que ol lup de proceso, p ly no es of ngreso del parsanal y
matera prMas-NSUMOS, sa reakza por el mismo siio. La matera pAma - Nsumos (Tatedal de envase)
debe cruzar por las Areas productivas hasta llegar a su sdio de aimacanamiento. La ubicacdn de
| E1dsend de la nstalaciones de las Areas de lavamanos, se encuenira despues de 1a entrada a s dreas productvas en un seclor medio de estas
W proceso permie un adecuado fluj de matera 5 dreas. No existe clara separacidn fisica entre ias dreas productivas (sala de proceso, cuanto frio, tapda.
préma, products y personal . Res. 2674 de 2013 ar envasado y sellado) y entre las dreas que compone a planta (4rea de iavado y desnfeccidn) El drea de
Ant. 18 num. $ envasado no estd aislada flisica y lecnicamante de las oiras Sreas ncumpliendo o estableciso en 8l
adiculo 108 de la Res. 2310 de 1986. La ubicacién del vestier y servico santano pesmis al operano
% trasndar con unfforme de trabajo en e! medio exterior.
/ Se .vd-nco Ghetas en varos sectores del piso en las dreas producinas un 0& proceso y envasado)
X Las unones entre las parades y entra ‘éstas y los psos, No son Las
Psos, paredes y tech: Ao -
aceciadoy poreen un buan axado de e e o ¥ oaetd Tag poited Oa gt s sbadas o s Soot gt
la mantenments. Res. 2674 At 7 19.1.2 ar 5 presentan desprandimiento y roturas. Las pueras de ngreso y salida ubicadas en las dreas productivas
num 1.9, 1.2, (sala de proceso y ) 6n directa con el mado exteror.
2.3,4,5.6y7 / )
Se evidencia que el IN0Joro NO cuenta con tapd. La ubcackin del vestier y servica santanc permite al
Eldseho, capacidad y dotacién de las V ) | te
15 es ad do. Res. 2674 de ar 5 / operano trasndar con undorme de tabajo en el medio extenor.
2013 AL 60um 6.1.6.2,63. y 6.4 /; ‘ i
y Se evidencia que no cuenta con fitros sanitanos de Mancs y cazado antes de ingresara las dreas
Posee fitro(s) santano(s) y estacion(es) de El s8 ubicado en un sector costado Zguierdo en medio de ks drsas
1€ krpiera y desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 AL ar 5 productivas (cuanto fro - envasado)
6 num 63y6.5 At 20, num6 % 1.y
{ V Se evidencia roluras en rejiia de desague ubicado en piso drea de tajado - sellado. Los cesagues
Elsstema de crenajes no genera nesgos de ubicados en un sector del drea de proceso sin contra el ingreso de
1z contamnacén Res. 2674de 2013 M 7 num. ar 5 plagas.
13.14 /
A
Eldsefo del drea de residuos s0lidos y su /
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
15 a la matena prima, dreas de proceso o producio a 10 ¢
.Res. 2674 de 2013 At 6 num. 5.1, 54 y At
3Bnum Sy6 % ‘4
\ Pace‘l!nzede currvhuemn (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) ¢ 11,00
i 2 ) evalacién' | (Caificacien | ¢ Criuco bR °°‘-"-=‘°M-
Ay V Se evidencia que NO cuenta con los mstrumentos para ta medicidn de prueba de lactometia ylo
¢ {Yef crioscopia, Co! y ad asi como ausencia de anttcos. No cuenta,
foins - |Cuenta con los equipos suficentes y i con: 1. Lira para el corta de la cuajada, 2; Un sistema ap para 16n yio del
f—L  [3decuados para los procesos que se realza ™ 15 suero, segun lo establecido en el ant. 101 de 1a Res. 2310 de 1986. No cuenta con un sistema yio
; es, 2674 | A5, A1 10 num. 3 #quipo de refrgeracidn para el contol ambiental en drea de envasado
) / Se evidencia que el establecimento no cuenta con los soportes y/o cendcados de todas as supedicies
90"0" un disefio u"“” y '“"w"'“’“" (aquipos y utens#os) que estdn en contacto con el almento donde cumpla con las Resoluciones 683,
22 adecuado, Res. 2674, A9 num 1,2,3,4,5, A At “‘274“3“2012, )
. 16.7.8,8,10,11;'Ad. 10 num. 4, A 18 num. !
3 10, Rn.u:!dn?ml;kxt 13 num. 13
v TR, j s \dencia que dentro de los procedimientos, [0 cluido las instalacones fisicas de & plant.
L | |Programa de mantenimienio de squipos § { y N: :: l::c a:nogr:nu de 202: e 5 i i
23 ! Jutensilios. Ros 2674 de 2013 An. 22 num. 2, ar 12,5
At 10 pum's’ ! ] fivs A ‘ ‘ {
K/ Se evidencia qué na cuenta con registos vigentes de 4n ylo venficacdn con patrdn calibrado de
24 Calbm:én de equipos ¢. m,u,é,, Res. o i los instrumentos de . No se liene g de 2025,
267400 2013A1.25 /
|Porcentaje de cumpimiento (equivalenta al 15% del valor total de 1a evakiacion) I 1,50
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3. REQUISITOS SANITARIOS Y | LA 5
7/ No. |AMBIENTALES = * . A Evaluacién /| Calificacisn Criveo Obedrvacloned

o i o N 7/// /
2574u.zox:@‘anm;.m.z::;«:‘é .‘ ‘ o : ;//%

o

{

Se evidancia que dentro del programa y registros no sa tiane descrito los controles praventivos para ol

control de plagas. La planta prasenta espacios mayores a un centimetro sin proteccin que comunican al
Progmma de control Integral da plagas. Res madio extanor en: 1, Rotura rejila de desague ubicado en piso de drea da sefado-tajado; 2. Rotuas de
33 2674 de 2013 At 6. num 2.1, 5.3, AR 7 num ar 128 las makas de protaccidn ubicados en ta parte supenor de la pared ubicada en drea de cuajado - hlado,
6.3 A. 26 num 3; At 28 num 7 ! 3. Parte infarior y latarn! de ta puerta qua comunica ka sala de proceso con el medio exterior, 4. Desagues
| ubicado dentro de las dreas prod: y do). Las puertas de ingreso y salida ubicadas

/ on tas dreas productivas (sala de proceso do) p! o 4n directa con el medo

{exteror
i % Se evidoncia que dento del programa de impleza y desinfaccién no estan ncludos todos los equipas

Progmma de impieza y desinf } )
EX| .Jms y uhnhu:os Ry“ Tn??%"aﬂ’l i Los regstros p tados estan desactuakzados hasta febmro de 2025, No cuenta con as fichas
v 4 r . ‘ ar 125 / técnicas da los agentes de kmpieza y qaun!'ccbn uthzados
7 i

num. 3.2, Art. 26 num_ 1; At 28 num 7

v

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 20% del valor tolal de ta evaluacin) | i O S ‘ 15,00
T 7]4 REQUISITOS PARA EL PERSONAL i TR

N

'Evaluacién | Calificacion | ‘Criuco ; P T obweryaciones T ‘
Se evidencia que no cuenta con cronograma da copactacion para 2025. Presenta un registro de
capacitacidn en lo Que lleva de 2025.

|Programa documentado e 'nvlomnnll&o de
EBY educacidn sanitana dingido a los trabajadores. ar 17
Res 2674 An.12,13y 14

| i ;@, *
B==—mom B2

| Porcentaje de cumpimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacin)
Mot | BlOPERACIONES CLAVE EN ELPROCESO ' | Evatuscién | Cauificacion' [ [Critiea | 1 {0 1 d ) T

i (L H

|

. 'Obsarvaciones '* "t L

Se evidencia que dentro del documento para el control de las matenas pnmas e Nsumos no se tene los
crieros de aceptacidn, Iberacién, retencidn y rechaza claros y completos para las materias pnmas e
Insumos. Los registros de control de calidad para la leche estan desactuaizados y contempla lodas las

Control de materia prima e insumos. Res. 2674

S ::“_ ;: onay :ii;i:;::m“ ,722"‘;"‘515 ar 10 varbales de las pruebas de plataforma. No $6 liena registros de control de caidad para la sal, acdo
) ' 7.8.9 m::\. s » P saatiag citrico, clonuro de cakcio y material de envase. No se liens fichas écnicas de a leche cruda, acdo citco,
Ty cloruro de cakcio y sal, f

Se evidencia que el flup de proceso, personal y matenales no es secuencial, el ingreso del personaly
matena prmas-4nsumos, se realiza por 8! mismo sitio, La matena prma - insumos (matenal de envase)
debe cruzar por las dreas productivas hasta llegar a su stio de aimacenamiento La ubicacén de

se pues de la entrada a las dreas productivas en un seclor medio de estas
&reas. No existe clara separacidn fisica entre las dreas productivas (sala de proceso, cuano frio, tajado.
envasado y sellado) y entre las éreas que compone 1a planta (area de lavadg y desinfecadn), El drea de

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones

12y cruzadas. Res, 2674 de 2013 At 18 Num. 5: ar 10
L At 20 num. 1y 4 lenvasado no estd aislada fisica y tecnicamente de las otras dreas incumplendo io establecido en el
\ articulo 108 de la Res. 2310 de 1986, La ubicacidn del vestier y servicio sanitaro pemmita al operano
{ trasnitar con unforme de trabajo en &l medio exterior.
f LSRG, ? Se evidenca Que 0s reg de control de L en el almacenamwento de producto termnado
Control de de procesa (temp estan desach. dos. No cuentas 9 da control de lurmevaluris de ambente durante fas
! A . |presién, tlempo, entre otros) adecuados | de tajado y del producto. No cuenta con un procedimiento documentado para el
53 |durante la produccién de acuerdo al lipo de ar 10 control fisico, quit " gcos y 01g plico donde inchsya todas las vadables del proceso con

/|producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2: sus limites de control en as etapas crilicas del proceso.

At. 18 num, 1y 2

Se evidencia que no se lievan registros de control de temperaturas de ambente durante s actvdades
ds tajado y envasado del producto, La puerta de acceso a las dreas productvas tiene comunicacidn
directa con el medio exteror. El drea de envasado no esta aislada fisca y tecnicamente de as otras
4Areas lncumplendo lo establecido en el articulo 108 de la Res. 2310 de 1986,

1 Conservacidn adecysda de producto en 1 s
24 proceso. Res 2674 de 2013, A118.

{ I

Ll

Se evidencia que el drea de no esta de manera fisica de las otras de
Co;\le de ! . y‘ { NITEN (X5 produccion. No cuenta con registros de control para ol material de envase. No cuenta con analsis
Y ¥ g migracién global y especfica del matenal de envase, ni el concepto sanitano del establecimiento
55 262‘1'210.1226327:3’32::;:‘"2"5';‘9 :;;‘;., ar 5 |proveedor del envase por parte de \a autondad sanitaria.
RN F o N T B8
1 Se evidencia que no cuenta con los jos de profe 1 y/o técnico idéneo en las dreas de
produccién y control de calidad, No cuenta con p . e para 0
s ! - de peticiones, quejas y reclamos, de igual manera los reg de control y/o seg No cuenta con
Sistema de aseguramiento y control de caidad. ar 10 pro e do para las acciones comectivas de cada uno de los procesos,

g
28 (" IRes 2674 A1.23y Res. 1619 de 2015 epmmibicpsmsror Ay

) Y Vb
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
T No., /|6 VERIFICACION SOBRE ELPRODUCTO ©' | Evaluacién | Callicacidn

[l 2 \

| 10,00

/. Observaciones

Se evidencia que dentro del prog de . NO €513 ajustado 10§ cntenos MCobICIgIcos
contemplados en 3 Resolucion 1407 de! 2022, no cuenta con cronograma de muestreo para el afo
2025, no se liene descnto las acciones comectvas en cuanto a resultados na conformes. No se tene los

Prog dc‘ . Y4 analsis de por pare del ro extema: 1. Fisicoquimicos y mcrobiologicos del producto
61 iberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Ad. 5L Cain 12.5 do; 2. Fi Y log del agua potable; 3. Mcrobiologicos de
22 num1,2y3 \ / 4 amuiente y superficies.
. 1 ) v V Se evidencia que no cuenta con estudios de vida (il de los productos terminados.
5 Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013 Ad. 2 dy
£2 3, A 19, num 3. R8§‘5109 de 2005 An. 3 ! A
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Se evidencia que el cuartg frio al i de te
almacenamiento de producto en proceso (queso en blogue y queso tajado en bandejas sin envase).

y A de 4 " _Res. pulpas de frutas en bolsas, ‘mma‘dyc leche en recpientes. En aigunos sactores de las paredes y al
[ 2674 de 2013 An. 28 num. 12,34y 5 ar 1.5, difusor del cuarto frio, 4n. Los reg de de de
/ estan d d
7
Rolulado del progucio leminado y folulado En el momanto de 1a vista no se observd aimacenamiento de producto terminado.
i nuticional cuando aplique. Res, 5109/2005 - :
“%  |Res. 81072021, Res. 240212022, Res. A 1
25412023
: \ y Se evidencia un sistema de trazadildad pero este no pemmite hacer el seg en aigunos
A 1 / en las diferentes etapas de proceso. Presenta un programa de racall, no obstante, no se tiene descrto
Trazabiidad, recall y manejo de devoluciones. de manera especifica y clara cuales son los riesgos para la clase ), Il y lll, asl como la estrategia de retiro.
82 Res, 2674 de 2013 Art. 28 num 6 o 7.5 Por otro lado. no se tiene do la f de para desafiar el sistema implementado.
> / No cuenta con registros de devoluciones
7
% Se evidencia qus el establecimento no dispone de un procedimiento documentado para 13 inspeccdn y
(A A verficauién da las condiciones de transporte. Presenta registros de confficones de higiene del vehiculo
s Transporte producto terminado. Res. 2674 de 5 7.5 pero no exista ragistros de control de temp de recibo y del ni
2013 A 29 /wmgmm! de inspeccidn de la leyenda de Transporte de Alimentos.
Porcentaje de cumpimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 63
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 ; 60,43
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1804 De 1989, Resolucidn 2310 De 1986, y demas reglamenlacion saniana apicable '

- INSPECCION, VIGILANCI
i > Ao A'Y CONTROL INSPECCION
S (
3 ﬁhQ 2 I INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
4 Y Iveskwesinis yAirmertes Cadigo: IVCH
) B e VNN Versén: 07 [Facha do amison. 20240804
iodad - Departamento l PITALITO / HUILA Focha 2025-04-10
DATOS GENERALES
P
Razén social MARTHA YUDY CUELLAR YAGOE PROPIETARIA DEL ESTABLECIMIENTO LACTEOS DOREMA
Deccion TR 20 No 1303 FI PEKIN
| RESULTADOS N VA %

Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje de sub ) !
Subcategoria O s043 Subcategoria 0 Medida sanitarla de seguridad por o ! o,
Subcategoria e — -

Subcategoria Medida sanitatla de seguridad aplicada por rotulado o & producto NO
Subcat : :
egora - Subcategoria 3 150 tomo muestra para andlisis de laboratorio? ) j NO
Subcategoria

go - Subcategoria A Promedio total del porcentaje de cumplimiento 60,43
Subcategoria A | Subcategoria o |Concepto sanitarlo del establecimiento FAVORABLE
opvencianes (a) Aceplable (an) Aceplable con requerimanios (0] Inaceplable { ove) ';‘::l:"d" iglance

Subcategoria 1.1-1.2-1.3-1.4-1.5-1.6-1.7:2,1-2.2-2.3-2.4-3.3-3.44.1:5.1.5.2-5.3.5.4.5 55.6:6,16 26,36 56 6;
Exigencias
De ¥ con lo do en la sanitaria vigente, especiaimente la Ley 8 de 1979 y su reg . an a 2674 de 2013, | Dacreto 616 De 2006, Resokcién

Exigencias adicionales

relacionadas al producto o [NINGUNA
proceso
Exigencias adiclonales

NINGUNA

relacionadas al objetivo de
la visita r

Observaciones o

i de los
profesionales que realizan la
visitade IVC | !

Obttrvuloml LR
m-nlksh:lms del
rnpomlbh dela planta o
de atender 1a visita

Ofico comsono 7304-372-25. Acta en Excel. Visda realzada en alencin a Listado prorizado segundo limestre

/1 PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LAVISITA i1 |

Firma:
Nombre: . DIEGO ALEXANDER LANEHEROS OARRERA
Cargo; ', PROFESIONAL UNIVERSITARIO

' GTTCO3

L

Firma || : Hi

Nombre: |\ ' / DIEGO MAURIG(O QUINTERO BONILLA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia:

GTTCO3

' PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Firma:

Z ///

Nombre: :J:ﬂm;m: II 77
! "|cargo: Cargo: Wﬂ”ﬂﬂlyiﬂﬂlﬂl/y LSS

Documento: T.C 36.281.184 Dy VL L L LI L K R o R B ey eV B R el il e e/
‘ OTROS PARTICIPANTES 0 TESTiGOS /11 111\ ) {

Firma: A/ WMWM/VIM#.&K‘ Firma: WII#WIIHIIIMIM
Ve | PG 2 N
Cargo: / 75 Cargo MIWWMWMWW
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